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lundi 29 janvier 2024 mardi 30 janvier 2024 mercredi 31 janvier 2024 jeudi 1 février 2024 vendredi 2 février 2024

Salade verte aux croûtons Chou rouge vinaigrette Carottes râpées au citron Salade de pois chiche et crudités

Loubia Marocaine
Haut de cuisse au jus                         

*(Poisson pané)
Mijoté de bœuf aux olives                      Colin sauce dieppoise

Semoule Frites Farfalles Courgettes au jus

Edam Brie Tomme grise Samos

Poire Kiwi Clémentine Crêpe au sucre

lundi 5 février 2024 mardi 6 février 2024 mercredi 7 février 2024 jeudi 8 février 2024 vendredi 9 février 2024

Coleslaw vinaigrette Pommes de terre en salade
Salade Chinoise                                   

vinaigrette soja
Friand au fromage

Rôti de porc                                                           

*(Pavé végétal)                              
Omelette Nems au poulet                     Hoki sauce ciboulette

Lentilles cuisinées Ratatouille Riz cantonais Brocolis persillés

Carré Ligueil Chanteneige  Yaourt nature Vache Picon

Liégeois chocolat Banane  Gâteau coco Poire
lundi 19 février 2024 mardi 20 février 2024 mercredi 21 février 2024 jeudi 22 février 2024 vendredi 23 février 2024

lundi 26 février 2024 mardi 27 février 2024 mercredi 28 février 2024 jeudi 29 février 2024 vendredi 1 mars 2024

Betterave à l'ail Salade de pommes de terre Chou blanc vinaigrette Céleri vinaigrette

Cordon bleu                                           Normandin de veau Marengo          Chili sin carne Pâtes

Poêlée de légumes Fondue de poireaux Riz aux fruits de mer

Fromage carré Pyrénées Fromage blanc sucré Brie

Poire Banane Kiwi Pomme

FEVRIER 2024
                               sauf  cas  de  force  majeur,  sous  réserve  de  livraison  ou  de  grève

Les entrées, les plats, les sauces et les desserts sont cuisinés                                                             

par l'équipe de cuisine dans nos locaux. LES VIANDES BOVINES SERVIES SONT D'ORIGINE FRANCAISE

VACANCES DU 12 AU 23 FEVRIER 2024
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les entrées, les plats, les sauces et les desserts sont cuisinés par l'équipe de cuisine dans nos locaux.
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